BRASSERIE



NOS SUGGESTIONS DU MOMENT

POUR COMMENCER

Entrée Plat
Salade de Scampis aux Agrumes (2,12) 16,90 € 23,50 €
Verrine de Crevettes, Tomates Tricolore et Ricotta 15,50 €
(1,3,7,14)
Gaspacho de Poivrons et Tomates accompagné de Jambon cru 16,90 €
et Pain Grillé (1,12)
Salade de Crottin de Chavignol, Figues et Miel (1,7) 21,90 €
Tarte Fine Courgettes et compotée de Tomates, 17,90 €

Fromage de Brebis, Salade (1,3,7)

POUR SUIVRE

Tagliatelle de Légumes a la Sorentina (Mozzarella di Bufala) (7,9) 16,50 €

Souris d’Agneau a L'Orientale (Semoule et Légumes) (1,6,9) 23,90 €
Dorade grillée accompagnée de ses légumes du soleil (4) 28,90 €
Poulpe grillé accompagné de Riz Safrané au Chorizo, Petits 25,90€

Pois, Poivrons (1,9,12,14)
Filets de Rouget accompagnés d'une écrasée de Pommes de 24,90 €
Terre a 'Huile d’Olives et aux Herbes (4)

Cordon Bleu Maison (1,3,7) 21,90 €

Porc, Fromage de Berdorf, Sauce Créme Champignons, Frites et Salade

Conchiglioni Farcis aux Aubergines et Crevettes Piquantes (1,2,3,7) 21,90 €

Cocotte de poulet au Lait de Coco et Curry rouge, Légumes 19,10 €
et Riz Basmati (7)



¢ 0’ DEMARRAGE OU A PARTAGER 4

PLANCHETTES

Jambon cuit du Terroir (coupé a la Berkel) (12)

Jambon cru Margue nationale (coupé 3 la Berkel) (12)

Duo au Choix : Jambon cru/cuit, Mortadelle, Coppa, Salami (12)
Fromages Sélection O’ (7)

De la Mer (Sardines en Boite BIO, Saumon fumé, Accras de Morue) (1,3,4,5,7)

CRO’QUETTES

Fromages (Gruyeére et Grana Padano) (1,3,5,7) - 2 piéces
Crevettes grises (1,2,3,5,7) - 2 piéces

Viande (Boeuf) (1,3,5,7) - 2 piéces

Truffe & Canard (1,3,5,6,7) - 2 piéces

Veggie (Mozzarella, Tomates séchées, Basilic) (1,3,5,7) - 2 piéces
Dégustation de Cro’quettes (1,3,5,6,7) - 5 piéces

GRIGNOTINS DE POULET - 8 pieces

SAUMON FUME ET TOASTS (1,4)

SALADE DE POULET
Poulet, Bacon, Sauce César (3,4,5,7,10,12)

SALADE CAMPAGNARDE

Mache, Lard, Pommes de Terres, Fromage de Berdorf, Vinaigrette a la Moutarde

(3,7,10,12)

DUO DE TARTARE, SAUMON ET AVOCAT
Saumon cru au Citron Vert et a la Spiruline, Avocat,
Salade croquante de Légumes (4)

17,50 €
19,50 €
18,50 €
19,50 €
28,00 €

11,00 €
16,00 €
11,00 €
16,00 €
11,00 €
26,00 €

12,00 €

15,60 €

18,00 €

18,90 €

24,50 €
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TARTARE DE BCEUF 21,90 €
Frites, Salade (3,5,10,12)

CARPACCIO DE BCEUF 18,00 €
Pur Beeuf, Copeaux de Parmesan, Roquette, Frites (7)

COQUELET ENTIER FERMIER ROTI FACON O’ (25 min) 26,50 €
Beurre aux Herbes, Pommes de Terre au Romarin (1,7,10)

BURGER O’ 18,50 €
Steak haché de Boeuf, Fromage de Berdorf, Salade, Tomates,
Concombre, Pain Burger Sésame, Frites (1,3,5,6,7,10,11,12)

WAINZOSSIS 18,60 €
Sauce Moutarde, Purée, Salade (1,7,9,10,12)

ENTRECOTE DU TERROIR 29,80 €
Beurre Maitre d’Hotel, Frites, Salade (7)

FILET DE BGEUF SIMMENTAL 33,50 €
Sauce Cognac aux trois Poivres, Frites, Salade (1,9,12)

BOUCHEE A LA REINE 19,40 €
Frites, Salade (1,7,9)

PAVE DE SAUMON GRILLE 26,00 €
Légumes, Riz (4)

SCAMPIS A PAIL FLAMBES (8 pieces) 28,50 €
Riz, Salade (2,7,12)

FISH AND CHIPS, SAUCE TARTARE (1,3,4,5,10,12) 21,00 €

QUINOA BURGER 22,90 €
Galettes de Quinoa, Filet de Poulet, Pickles d’Oignons, Jeunes Pousses, Tomates,
Ricotta. Accompagné de Frites de Patates douces cuites au Four (7,5)

CURRY DE LENTILLES CORAIL AU LAIT DE COCO 16,90 €

Lentilles corail, Légumes frais, Lait de Coco, Curry, Curcuma, Gingembre.
Servi avec du Riz Basmati.

PORTION EN SUPPLEMENT

Frites ou Pommes de Terre au Romarin 3,50 €
Légumes 4,00 €
Salade 3,50 €
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TARTE DU JOUR 7,00 €
DUO DE MOUSSES AU CHOCOLAT (1,3,6,7) 8,90 €
CREME BRULEE A LA VANILLE (3,7) 8,40 €
CAFE GOURMAND (1,3,6,7,8,12) 9,00 €
BOULE GLACE OU SORBET (3,6,7,8) 3,00 €

Vanille, Chocolat, Fraise, Espresso, Stracciatella, Pistache, Rhum-Raisin, Citron, Framboise,
Cassis, Mangue (Mowenpick)

DAME BLANCHE (3,7,8) 8,50 €
CAFE GLACE (3,7,8) 8,50 €
COLONEL (12) 9,50 €
FRAISES MELBA (3,7) 9,50 €

Glace Vanille, Fraises Fraiches, Coulis de Fruits rouges, Chantilly

SOUPE DE FRAISES 8,50 €
Soupe de Fraises Fraiches, Basilic, Sorbet Citron

SUPPLEMENT CHANTILLY 1,00 €



ALLERGENES

1. Céréales contenant du gluten (blé, orge, seigle, avoine, épeautre, kamut) et produits a base de
Céréales

2. Crustacés et produits a base de Crustacés

3. CEufs et produits a base d’CEufs

4. Poissons et produits a base de Poissons

5. Arachides et produits a base d’Arachides

6. Soja et produits a base de Soja

7. Lait et produit a base de Lait

8. Fruits a coque (amande, noisette, noix, noix de cajou, noix du brésil, noix de Macadamia
pistache) et produits a base de Fruits a coque

9. Céleri et produits a base de Céleri

10. Moutarde et produits a base de Moutarde

11. Sésame et produit a base de Sésame

12. Anhydride sulfureux et Sulfites (>10 mg/kg ou 10mg/L)

13. Lupins et produits a base de Lupins

14. Mollusques et produits a base de Mollusques

Nous tenons a informer notre aimable clientéle que malgré tous nos efforts pour indiquer au mieux
les allergénes présents dans nos plats, il existe toujours un risque lié a des contaminations croisées en
cuisine.




